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perche
diplomarsi 1in
4 anni?

Il progetto nasce all'interno
dell'l.I.S. "V. Dandolo” ed e
incentrato sull'innovazione
metodologico-didattica che
propone un percorso
quadriennale strutturato in base
ai diversi stili di apprendimento
dello studente e orientato
all'inserimento nel mondo
universitario, nei percorsi di I.T.S.
ove l'Istituto € gia parte attiva
con la “Fondazione ITS
Agroalimentare Istituto Dandolo -
Accademia Symposium”.

L'idea di rimodulare e
ripresentare il progettare del
percorso quadriennale
alberghiero nasce dalla costante
richiesta dei genitori e degli
studenti di ottenere il Diploma di
Stato in tempi piu celeri rispetto
al quinquennio, inoltre, le aziende
ristorativo alberghiere soprattutto
in questo periodo storico “post-
pandemia” hanno la necessita di
introdurre giovani nel loro staff.

Diploma quadriennale:

arriva prima degli altri!

come C1 siamo
riusciti?

La riduzione di un anno di studio
si realizza senza un particolare
aumento di orario settimanale,
modificando pero il calendario
scolastico, anticipando l'inizio
delle lezioni al primo di
settembre e ritardandone la fine
di almeno due settimane,
compatibilmente con il calendario
nazionale degli Esami di Stato.
La riduzione di un anno richiede
anche una didattica innovativa. Il
Professionale Quadriennale si
avvarra delle competenze gia
presenti nel nostro Istituto, come
ad esempio la programmazione a
progetto, strumenti come le
piattaforme di e-learning e la
didattica digitale integrata, che
permettono di effettuare lezioni e
tutoraggio a distanza.

dopo 11 diploma

Il Tecnico Professionale
Alberghiero si propone di essere
la base per una buona riuscita
nelle facolta universitarie. Ci si
propone di curare, in modo
particolare, quelle materie che
creano maggiori difficolta alle
matricole causando
demotivazione e spesso
abbandono degli studi.

Diplomarsi
all’alberghiero
significa
ritagliarsi un ruolo
da protagonista nel
mercato
enogastronomico.

Dall'esaltazione dei sapori,
all'organizzazione delle sale
ristoranti, all'amministrazione del
food and beverage.



